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Service de traiteur
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Si vous voulez impressionner vos convives
et débuter le repas en servant des amuse-gueules avec [apéro,
communiquer avec nous et il nous fera plaisir de vous conseiller
les bouchées nécessaires a votre événement
tout en respectant votre thématique, votre budget et votre choix d apéro.
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& Etagé de mousse et de terrine de gibier et son confit de canneberge a [orange

Duo cosmopolite de fondu parmesan
(nécessite la présence d"un _four)

Tian de pommes au fromage a griller a [érable et au cidre de pommes

>

Créme jardiniére d la carotte et pavot
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[ Velouté a la biére et au cheddar

Gaspacho aux épinards




8n consistance

Supréme de poulet facon tonkinoise
e (poulet du Québec refroidi a ['air)
Poitrine de poulet du verger au proscuitto

(poulet du Québec refroidi a ['air)

Gigot d’agneau farci
Fromage de chévres et épinards

@ Filet mignon de porc du Québec,
: farci aux champignons et aux pommes

Longe de porc en croiite de polenta

Filet mignon AAA
Faux-filet de boeuf AAA

Cétes de boeuf
- Mignon de veau

En accompagnement a votre choix de viande,
nos chefs sélectionneront judicieusement pour vous
Caccord parfait du féculent et du légume
qui seront satisfaire vos convives
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Assiette de fromage a saveur locale a partager
Tout au long du repas ou servi avant le dessert,
ce petit supplément sera plaire a tous.

(1 assiette pour 8 personnes)
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Gateau sucre a la créme et profiterole

L ’émotion caramel

Gateau a [érable (le Beauceron)

Brochette de fruits et de profiteroles

&7 son irrésistible sauce a [érable

Le traditionnel dessert identifié¢ aux couleurs de votre événement

servi avec coulis de fruits rouges ou sauce au caramel chaud




