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Méchouis Méchouis Méchouis Méchouis     

sur charbon de boissur charbon de boissur charbon de boissur charbon de bois    

Disponible de février 2010 à octobre 2010 

 



 

23 Janvier 2010 Page 2  de 5 Méchouis 

 
 

 
Terrine de gibier aux baies rouges et ses verdurettes 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Poire farcie aux crabes  

 
˜˜˜˜˜ 

 
 

Crème du maître potager et son coulis de betterave 
 

˜˜˜˜˜ 
 

Velouté de rutabaga à l’érable 
 

˜˜˜˜˜ 
 

Velouté de brocolis 
 

˜˜˜˜˜ 
 

Chaudrée de légumes 
 

˜˜˜˜˜ 
 

Crème d’oignons et son croûton fromagé 

 
Remplacer le  1er service parRemplacer le  1er service parRemplacer le  1er service parRemplacer le  1er service par    

 
Assiette de fromages à saveur locale à partager 

(1 assiette pour 8 personnes) 
 

Pour mettre en appét it  
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Service de Méchouis 

Porc & boeuf 
50 à 99 pers. 

 
100 à 174 pers. 

 
175 pers. et plus 

 
 

Agneau, porc &boeuf 
50 à 99 pers. 

 
100 à 174 pers. 

 
175 pers. et plus 

 

 

Les à-côt és 
servis avec 

 
Pomme de terre grelot 

ou 
Pomme de terre au four 

˜˜˜˜˜ 
3 choix de salade parmi 

choux, verte, couscous, carottes, macaroni 
˜˜˜˜˜ 

Sauce au poivre et sauce sucrée 
Gelée de menthe (agneau) 

˜˜˜˜˜ 
Salsas estivale à la mangue 
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Service de desserts traditionnels 

 
Le carré à la salade de fruits et son délicieux beurre au caramel 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Le délice à l’érable et son coulis 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Le profitérole et sa sauce caramel chaude 

 
˜˜˜˜˜ 

 
La pouding au pain de grand-mère et son sirop caramel 

 
˜˜˜˜˜ 

La délicieuse croustade aux pommes 
 

˜˜˜˜˜ 
 

Le shortcake aux fraises 
(En saison seulement) 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Le Forêt-Noire et son coulis aux fraises 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Le gâteau aux carottes servi avec sauce au beurre 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Le reine Élizabeth 

 
˜˜˜˜˜ 

 
Le traditionnel vanille identifié aux couleurs de votre événement 

servi avec coulis de fruits rouges ou sauce au caramel chaud 


